
 

 
 

Antipasti 
 
Panzanella di mare con gamberi ¹⁴ 
 
Baccalà mantecato e salsa ai peperoni ⁴ 
 
Gambero rosso di Mazara del Vallo ²* 
 
Crudo di scampi ²* 
 
Tartare di tonno ⁴* 
 
Flan di verdure ed erborinato di capra ¹³⁷ 
 
Caponata di pesce 
 
Alici con scamorza 

 
10 
 

10 
 

13 
 

12 
 

12 
 

8 
 

13 
 

12 
 

* Prodotto sottoposto ad abbattimento e congelamento termico, come 
previsto dal regolamento CE 853/2004 



 

 

TAGLIERE DI MARZAMEMI 
 

Bresaola di tonno, affettato di pesce spada, salame di tonno, 
bottarga di muggine e bottarga di tonno rosso 

 
35€ 

 

Piatti speciali 
TAGLIOLINI ALLE VONGOLE E 

BOTTARGA 

15 

  

Contorni 
VERDURE DEL GIORNO 7 

PATATE SALTATE 7 

MISTICANZA 6 

 

 



 

 

SELEZIONE “CONNOISSEUR” 
Degustazione di antipasti dello chef 

 
25€ a persona 

 

 

SECONDI PIATTI 

22 
 

 
24 
 
18 
 
 
20 

 ⁴⁸ Spatola in guazzetto* 
in base a disponibilità 

 
¹ Petto d'anatra all’armagnac e miele 

 
⁴⁷ Parmigiana di melanzane ripiena di pesce e 

bufala 
 

¹²³⁴ Frittura imperiale 

PRIMI PIATTI DESSERTS 

Tagliatelle del Cardinale al ragù di  
crostacei ¹²³⁴⁷ 
 
Raviolo al lime e bottarga ¹³⁴⁷ 
 
Nastri ai grani antichi al ragù di manzo 
“Marango” ¹³⁷⁹ 
 
Caramelle ripiene al gambero rosso di 
Mazara del Vallo ¹²³⁴ 

 16 
 
 
15 
 
16 
 
 
18 

8 
 
7 
 
7 
 
6 
 
8 

 ¹³⁷ Bon bon di ricotta, agrumi e cannella 
 

¹³⁷ Tortino al cioccolato con panna 
 

³⁷ Sorbetti della casa 
 

¹³⁷ Tiramisù  
 

¹³⁷ Biscottone con mousse di ricotta e 
amarene 

 
*  Per i nostri amici vegetariani saremo felici di preparare un piatto speciale per voi * 

 



 

Acqua naturale / frizzante 75cl 3   

 

 

CONNOISSEUR 
 

 
 
 

    

SOFT DRINK 
Coca cola 33cl 

Fever-tree 
 (acqua tonica / limonata siciliana / pompelmo rosa) 

Succo di frutta 

5   

    

BIRRE 
Birra Messina 50 cl 

‘Pizzica’ birra artigianale chiara 33cl 
‘Laguna beach’ birra artigianale IPA 33cl 

 
5 
6 
6 

  

    

Cestino del pane fatto in casa 
(a persona) 

3   

   

LISTA DEGLI ALLERGENI: (1) Glutine, (2) Crostacei e derivati, 
(3) Uova e derivati, (4) Pesci e derivati, (5) Arachidi e derivati, (6) Soia e 
derivati, (7) Latte e derivati. (8) Frutta Guscio e derivati, (9) Sedano e 
derivati, (10) Senape e derivati, (11) Semi di sesamo e derivati, (12) 
Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupino e derivati, (14) Molluschi e derivati. 

  

 

 


